385 N. Arrowhead Ave., 2nd floor, San Bernardino, CA 92415
Correo Electrénico: EHS.CustomerService@dph.sbcounty.gov

SAN BERNARDINO Public Health Sitio Web: ehs.sbcounty.gov
COUNTY Environmental Health Services Texto/Llamada:800.442.2283

Numero de Fax: 909.387.4323

LISTA DE VERIFICACION PRELIMINAR PARA INSTALACIONES MOVILES DE ALIMENTOS

Complete este formulario y envielo a los Servicios de Ambiental Salud (EHS) junto con los planos propuestos. Si el
formulario esta incompleto, los planos presentados seran devueltos al solicitante y esto retrasara el proceso.

INFORMACION DEL VEHICULO

Nombre de la Instalacion: Nombre del Contacto:
Direccion: Numero de Teléfono:
O Vehiculo Nuevo O Remodelacion de vehiculo existente
PLANOS ELECTRONICOS
Iniciales:| Requisito:

Las hojas de los planos se entregan a EHS en un solo archivo PDF.

Los planos estan guardados a tamafio completo y a escala; la escala esta indicada en todas las hojas, y
todas las capas de dibujo o comentarios han sido aplanados en el programa de disefo asistido por
computadora (CAD) antes de crear el PDF.

Todas las hojas del plano son legibles y estan en la orientacién correcta (no de lado ni al revés).

Todas las hojas estan etiquetadas con namero vy titulo (por ejemplo, P2. Especificaion de Acabados).

Los planos no estan bloqueados ni protegidos con contrasefa.

Las hojas de especificaciones se entregan por separado en un solo archivo PDF para todo el equipo
relacionado con alimentos.

VERIFICACION

Complete la lista de requisitos a continuacién. (Debe incluir el nUmero de hoja, a menos que no aplique.)

Si

No

Numero

Requisito: de hoja:

Se incluyen tres copias idénticas de planos completos en papel o una copia completa de planos
digitales.

El nombre de la instalacion, la direccién del sitio, la direccion postal del propietario o contratista,
el correo electronico y el numero de teléfono de contacto estan indicados en los planos.

Una lista completa de alimentos y bebidas que se venderan, incluyendo el tipo de proteina (si
aplica).

El plano del disefo esta dibujado a escala e incluye:
O Vista superior (interior y exterior) [ Vista lateral (interior y exterior)

O O o o0 o

O O o oo

El diagrama completo de plomeria incluye:
O Entrada 0O Tanque de agua potable [0 Calentador de agua [ Bomba de agua
[0 Fregaderos [ Tuberias de desbordamiento [0 Tanque de aguas residuales
O Tanques con inclinacién para drenaje. [0 Puerta de acceso [ Valvula/tapa de drenaje

Si aplica: [ Hielera [1 Mesa de vapor [ Dispensadores de bebidas

La lista de equipos incluye la marca, el fabricante y el numero de modelo de todo el equipo. Todo
el equipo para alimentos esta aprobado por el Instituto Nacional Estadounidense de
Estandares/Fundacion Nacional de Saneamiento (ANSI/NSF) para sanidad, y todo el equipo esta
representado en el plano.
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VERIFICACION continuada

Requisito:

Numero
de hoja:

O
O

Los tanques de agua cumplen con los requisitos minimos de tamanio de:

[0 30 galones para el tanque de agua potable, y

[0 45 galones o 1.5 veces la capacidad del tanque de agua potable para el tanque de aguas
residuales.

La capacidad del calentador de agua es de un minimo de 4 galones.

La medida del pasillo en todo el vehiculo es de un minimo de 30" (pulgadas).

Todo el equipo de cocina esta instalado debajo de una campana de ventilacion mecanica
aprobada.

Los dispensadores de jabén para manos y toallas de papel estan instalados en el/los lavamanos.

Las dimensiones del lavamanos son de un minimo de 9"x9"x5".

goo ooOo
O0QO) OOon;

Especificacion de acabados: El tipo de acabado utilizado para cada area del vehiculo se indica a
continuacion. (La especificacion de acabados debe incluirse en los planos.)

Area del Vehiculo Ejemplo Materiales Utilizados
Piso Aluminio tipo diamante
Zocalo integral curvo | Aluminio tipo diamante
Techo Acero inoxidable
Paredes Acero inoxidable
Ventanas Vidrio templado
Superficies de Acero inoxidable
contacto con
alimentos

El fregadero de tres compartimentos para lavado de utensilios cuenta con desaglies
integrales dobles y el tamafio minimo de cada compartimento es de 12" x 12” x 10” 0 10” x
14" x 10”

El espacio para la preparacion de alimentos es proporcional al equipo de cocina.

La altura interior minima es de al menos 74”.

La salida de emergencia es de al menos 24°x36".

La refrigeracion es adecuada para el tipo de operacion.

Las ventanas de servicio estan separadas 18” (si hay multiples ventanas), son de cierre
automatico y no exceden 216 in? sin una cortina de aire, 0 432 in? con una cortina de aire
aprobada.

O O OooOoOoor o
O O OO0Oo) O

Se designan areas de almacenamiento separadas para alimentos secos, productos quimicos y
utensilios.

El extintor de incendios cumple con las especificaciones segun el tipo de cocina:

[0 Se requiere un extintor de clase K si se utiliza equipo de cocina que use aceites de
animales o vegetales

O Extintor 2A:10BC para operaciones de cocina que no utilizan aceite.

El botiquin de primeros auxilios se encuentra facilmente accesible dentro del vehiculo.

Las luminarias/luces son irrompibles o estan protegidas con una cubierta protectora.

La fuente de energia para todo el equipo necesario para la operacién diaria del vehiculo se
encuentra o se almacena dentro del vehiculo (por ejemplo, generador)

Las freidoras, mesas de vapor y cajones para utensilios estan equipados con tapas de
seguridad y mecanismos de cierre.

Los compresores de los refrigeradores montados en el borde del vehiculo son accesibles
desde el exterior sin necesidad de desmontarlos, y tienen ventilas con una malla protectora
(por ejemplo, malla de 16”)

O| O |O|jojoOol d
oo (O0O0O;oga d

Todas las entradas al area de preparacion de alimentos estan equipadas con dispositivos de
cierre automatico.
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Firma del duenol/propietario: Fecha:

O Firma electronica unicamente: Al marcar esta casilla, yo confirmo que esta solicitud de manera electrénica y que la
informacion en este formulario es verdadera y correcta. También reconozco que he leido, entiendo y acepto los

términos y condiciones de este formulario.
Solo para uso de la oficina
[ Plans accepted for plan check SR Number:

O Plans NOT accepted for plan check
Environmental Health Specialist/Technician Signature: Date:
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