Join Us fdr Our Monthly Classes
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L|a ison Education And Risk Network

L.E.A.R.N. is a FREE training class based on the fundamentals of Active
Managerial Control and the Centers for Disease Control and Prevention's
five risk factors that lead to foodborne illnesses.

Designed To Who Benefits?
« Educate operators on food safety « Anyone who prepares, serves, and
» Teach practices and procedures handles food
that will reduce foodborne « Anyone who can promote change
illnesses in a facility to ensure safe food is
« Provide a forum to network about served

various food safety topics
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RSVP Link: bit.ly/RSVPLEARN
RSVP Each session is approximately 2

hours.
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For more information on food safety, please visit our website

bit.|y/42hDXC5 or call (800) 442-2283.
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https://ehs.sbcounty.gov/programs/food-facilities/#tab-learn
https://dphsbcounty.co1.qualtrics.com/jfe/form/SV_0NcAPw6DOHxmPH0

Acompaianos a Nuestras Clases Mensuales
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L|a ison Education And Risk Network

L.E.A.R.N. es una clase de aprendizaje GRATUITA basada en los
fundamentos de control gerencial activo y los cinco factores de riesgo de
los Centros para el Control y la Prevencion de Enfermedades que causan

enfermedades transmitidas por los alimentos.

Disenada Para ;Quién Se Beneficia?
« Educar alos operadores sobre la « Cualquier persona que prepare,
seguridad alimentaria sirva y manipule alimentos
« Ensenar practicas y procedimientos que « Cualquier persona que pueda
reduciran las enfermedades promover el cambio en un
transmitidas por los alimentos establecimiento para asegurar
« Proporcionar un foro para informarse de gue se sirvan alimentos seguros

varios temas de seguridad alimentaria.
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S E S I 0 N E S Cada sesiéon tendra una duraciéon

aproximada de 2 horas.
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Para mas informacion sobre seqguridad alimentaria, visite nuestro sitio web

bit.ly/42hDXc5 o llame al (800) 442-2283.
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